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Amuse Bouche
BYID/NS/E—

Insalata di Mais e Formaggio di Capra
BEDHAZLEWFATF—IXDYSS
YI—baTRA
Salad of Corn and Goat Chesse
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Insalata di Pesce e Pomodoro Fresco con Coca di Nero
EBILE FXTFROY ST
Ly abRbY—REAHBDIANRZ
Salad of White Fish with Fresh Tomato Sauce and Black of Cuttlefish

or

Insalata di Riso Nero con Faraona Cotta Bassa Temperatura

{LEE FRORABDNLAERRDYSS
FywEA—XIU—DT 4RI yk

Salad of Black Rice and Ham of Guinea Fowl with Vinegar of Nuts and Rosemary

Wine Course

HHE(CEDET
3BDISRIA>%
BEFHEENRNS

TLIOTUEY

100ml x 3glass

3500

Menu Aromaclassico
raxvo >3 1—X

8500

#* O—RPB(I2RHRLVAVET, (* For 2 ~)

19/05/2012

PRIMi PIATTi 3 Vari
INRZ-UY k&30

IRRGERBYY YMIT—T IV EIC
BRFHOIEEBRVIEE

Tagliolini ai Broccoli e Grongo con Bottarga
BHMRE RFLT7O0y—-0F)FY—=
RE DPOTHRA

Tagliolini Pasta with Conger eel and Broccoli and Botargo

Pici alla Salsa di Pomodoro con Burrata
T—UTE 75—9F—RERAIEAF
YWy FvERTANT RS HRADI TR —R

"Pici" Pasta with Tomato Sauce and Burrata Cheese

Spaghetti alla Panna con Trota Affumicata e Fagiolini
ILBEE BRAETADR/NT YT 1
EREVEYDOIU—LY—R

Spaghetti with Cream Sauce of Smoked Traut Lemon Flavor

Gnocchi di Patate al Ragu d'Oca e Fagiolini
tBEE SBOKRIAEAHDZayF
*YY—MJ2TMNF +700ATHEDET,
Potato Gnocchi with Red Wine Stewed Duck

Risotto al Pesto Genovese con Trippa e Melanzane
EE NyNEBITFERAIL oo/ NE
52 NOUNATS
Genovese Risotto with Giblets and Eggplants

SECOND:i PIATTi

AT aya
BFHEE Hox ARIEE

BIFH DA HBEIESEVIEE

Pesce e Zucchini alla Brace con Salsa d'Olive al Tartufo
BFE TAVMEXvF— DR KBEE
FUV—=TV—R MaT7DEY
Charcoal-Grilled Today's Fish and Zucchini with Olive Sauce

Maiale alla Brace con Insalata di Pomodoro
EBRE SH)NR—U DR AGEE
FhRhDOTUREI LY DY ST RA
Charcoal-Grilled Pork with Tomato and Water Cless salad

Pollo alla Brace con Cavolini Arrosto e Pesto di Noce
{LEE DVEEEDER KB
FFANYOO—RMET IIVIDR—RAMNRA
Charcoal-Grilled Chicken with Roasted Cabbage and Walnut

Bistecca di Aromaclassico con Pesto di Rucola e Mostarda
(+500yen) MZEDERTvA 7OY SR,
N—ASERRIING DEVRZ
* PRTUHKDEN BB HEIRIAVITATY, 22IREDEDET

Charcoal-Grilled Sirloin Steak Alomaclassico Style  (For 2~)

DOLGi o FRUTTa e FORMAGGi

Please Choose of Dessert or Cheese and Fresh Fruits

Dolce a Piacere
BRHOTH—
Ff=1F Or

Formaggio e Frutta Fresca

ITN—YVEF—ADII)T—Pa

CAFFeé

hvozx
Coffee
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Ciliege e Granita di Vino Bianco con Créme d'Ange
FAVAYFU—ERTAV DTS2 O—AI VD aRA
Shaved Ice of White Wine and American Cherry with Créme d'Ange

Torta di Fichi Marinati con Gelato di Cioccolato Bianco
BHMERE (FPODIUR ZIVMEILT RIAFIaAV— DI 5—FRA

Marinated Fig Tart with White Chocolate Ice Cream
D . Créme Brulee di Cocco con Melone e Sorbetto di Lime
Inner TLy A AV ERA S TAFYYDTVal SAAET—F MDY Ab
. Pudding of Coconut with Lime and Yogurt Sharbet
(Ristorante)

Far Bourton

T7—=TI> BT —hDP5—b TRTLyVYDY—R

Maggio )
Far Bourton with Sambuca lccecream and Caffee Sauce
2012 Tiramisti Tradizionare
D590 IET4F3R
Tiramisu
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Melone - Parmigiano Reggiano
AAY & INIVEDY—/ LyDv—/

Mellon - Parmigiano Reggiano

B{ace \
Ar@mﬂ&]&fffl&’@ Arancia Rossa - Toma
TIYRALIT & b—%
Blood Orange - Toma

>

Lamponi - Brescanella
SANY= & TLivRy>

Rasberry - Brescanella

Fichi - Gorgonzola Dolce
AFPH & INIJ—=SRILF
Fig - Gorgonzola Dolce

Fragole -Triflin (+500r)
B & MUY

Strawberry - Triflin




